ELLES ET EUX A TABLE




Jaime la légeretd ef la délicatesse du champag

s qui |

allure, Au-deld du plaisir

de féminin da

ent | emolien et une

s accomplie

e champagne, |'ai voulu réhab un saumaon

le mien vienl des

| est biologique el presente une chair lf

, saveur exquise. Je

> " P Y (
petile creme LX { |
SAVELrS 5 end J | | y |
.I- L I i L i { LLEX

s associant ge 41

_ l ] ] JLLE
harmonieux du champagne

Os850CIE QuUx Saveurs ro i 4

5 e |||I 15

s du quint

carkhalmon Cuvéea &, e vin réunit le chardannay

au grillé du sésame répond & la riche
de |z

W I|-: LIr

s

t le pinot noir de la Mantagne de Reims, Sa co uleur d'un or magnilique met en

caressantes. || pionote sur une gamme aromatique complexe de fleurs blan-

ches af de brioche ovant de s'affirmer sur un s % alliont la richesse G |

=gance

'\JIFl'_-ZJJ'.-"_'

]

N COTRS SAns lourdeur el une

ité par Nathalie Solomen a

SAUMON BIO AUX ALGUES ET PALAIS DE QUINDA .

fiche recette

75

T
|-||\||- a, iefrple-

Flates, Sentou. Photophores, Cristal d'Argues.



	elle à table1 -  dec 2004.jpg
	elle à table2 - dec 2004.jpg

